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UNIDAD N° 1
QUIMICA Y COMBUSTIBLES

El petréleo como recurso. Demandas de energia a lo largo del tiempo.
Requerimientos energéticos de las sociedades en la actualidad. Proyeccion de
usos y reservas de combustibles fdsiles. Andlisis mundial. Reservas de
combustibles fdsiles. Usos del petrdleo, separacién y destilacion. Refinacion
de las fracciones y propiedades fisico-quimicas de las mismas. Comparacion
entre puntos de ebullicion de los hidrocarburos. Relacidn estructura
propiedades. Isomeria. Polaridad de los enlaces y de las moléculas. Dipolos
temporarios dipolos permanentes. Fuerzas intermoleculares. Intensidad de la
interaccion: influencia de la geometria y la masa molar. Modelos moleculares.
Grupos funcionales organicos. Férmulas molecular, desarrollada vy
condensada.

UNIDAD N° 2

QUIMICA Y ALIMENTACION

Nucleo 1: Principales grupos de biomoléculas. Carbohidratos: mono, oligo y
polisacaridos. Solubilidad. Los carbohidratos como fuente de energia.
Representacién de monosacaridos en férmulas de cadena abierta y de
Haworth. Enlace glicosidico. Polimeros de condensacién. Lipidos.
Clasificacion. Grasas y aceites: triésteres del glicerol. Acidos grasos comunes:
denominaciones y representaciones. Solubilidad. Las grasas como reserva de
energia. Acidos grasos saturados e insaturados. Jabones y detergentes.
Miscelas y bicapas. Aminoacidos esenciales. Proteinas Estructuras, funcién y



propiedades. Desnaturalizacidon proteica. Factores que alteran la estructura
proteica. Enzimas. Accidon enzimatica.

Nucleo 2: Alimentos, actividad y energia. Dietas y energia necesaria para los
procesos vitales de acuerdo a la actividad. Metabolismo basal. Sustancias
presentes en los alimentos en pequena proporcion: vitaminas, minerales,
aditivos. Diario nutricional. Calculos a partir de la ingesta de alimentos.
Alimentos y energia quimica. Aditivos alimentarios. Metabolismo. Anabolismo
catabolismo. Respiracién y fermentacion.

UNIDAD N° 3

QUIMICA EN PROCESOS INDUSTRIALES

Molaridad como expresion de concentraciéon. Procesos de equilibrio.
Constante de equilibrio, cociente de equilibrio y sus usos operacionales.
Principio de Le Chatelier. Produccidn de Amoniaco. El proceso Bosch para la
producciéon de hidrégeno a partir de agua y carbén mineral. El proceso Haber
de produccion de amoniaco a partir de nitrégeno y de hidrdgeno.
Estequiometria. Pureza de los reactivos y calculo de pureza. Rendimiento de
las reacciones quimicas. Calculos energéticos. Reacciones endotérmicas vy
exotérmicas.



